
Приложение 2

Акт.пlь /
проверки работы комиссии по KoHTporrJ*""ecTBoM организации питания

в столовой гБоУ школа Nь 579 Приморского района Санкт-Петербурга

,d_6, Рzt*ъzz-{ r- zобВыла проведена rrроверка школьной столовой,

расположенной пО uop"{y'р'7з7з,Санкт-ПетеРбург, пр. Авиаконструкторов, дом 2t, корпус 2,

литер А.

Цель проверки:

- контроль обязательных требований к организациипитаяия обучающихся, соблюдение мер

безопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требованиями, санитарного

состояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предлагаемого

в столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ,

В ходе проверки установлено:
1. Санитарное состояние йпи удовпетворительное/неудовлетворительное

ней оценке, находится в рабочем/нерабочем2.

4.

5,

Холодильное
состоянии

,oo"u?",,,

Моющие средства (в наличЙи/отсутствуют)

Маркировка кухонного инвентаря (в наличии

'292.6. чнаJ]ичии:

_г

Разнообразие МЕНЮ:
В день проверки ,ф6r, C,/laZ-l

- салатов -

школы -

- выпечк, - ry вида(ов);

- свободное меню - в наличии;

- соответствие 12-дневному МЕНЮ на день проверки - меню Nр # (завтрак, обед,

комплексный обед).

6. Наличие контрольной порции (даlнет) _ .fLL,-__v--
7. Дссортимент буфетной продукции coo{BeTcTuyeT/He соответствует ассортиментному

минимуму, утвержденномJ ОА кФИРМА ФЛОРИДАН>, согласованному руководителем

-fu**n
8. По организации горячего питания:

- наличие достаточного времени для питания обучающихся (достаточно/не достаточно) -

обучаюЙимся предложена горячаlI пища;
- UUy'lсLкJщцlчlwд lr

- в заJIе столовой с детьми находится учитель (даlнет) - r
/

ов);



Результаты проверки

В целом работа столовой признана удовлетворительноЙ/неудовлетворительной -

ия обуIающимся требованиям и

Председатель комиссии :

Щиректор школы

члены комиссии:

ответственный за питание о.И. Максименко

Ф,И.о, полнtlстью

Ф,И,о, tIолносr,ыо

'3zzz-2

подпись



Прилояtение 3

оценочный лист

Щата проведения контроля:

Ф.и.о. родителя (законного представитепя), проводившего контроль:

Иrе""с" ли в обеденном зале МЕНЮ?

Соответствует пи вц9!цццЕ вид иков столовой санитарЕьIд II_9рмg,м1

Fi

ли на Ваш взгляд меню на дец!д

,остаточно ли времени вь]д9д9ц9 iля приема пищи?

чи детям остывшей пищи?



в наличии ли




