
АКТ№   / 
Приложение 2 

проверки работы комиссии по контролю. за качеством организации питания 

в столовой ГБОУ школа № 579 Приморского района Санкт-Петербурга 
t 

�4 �/?.:?ftc:М # 2023 г. бьmа проведена проверка школьной столовой, 
� расположенной по адресу: 197373, Санкт-Петербург, пр. Авиаконструкторов, дом 21, корпус 2, 

литер А. 

Цель проверки: 
контроль обязательных требований к организации питания обучающихся, соблюдение мер 
безопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требованиями, санитарного 
состояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предлагаемого 
в столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ. 

В ходе проверки установлено: 
1. Санитарное состояние помещений пищеблока удовлетворительное/неудовлетворительное

� 
,. -=--===:> , 

2. Холодильное оборудование, по внешней оценке, н.аходится в рабочем/нерабочем
состоянии �

3. Моющие средства (в наличии/отсутствуют) __________________ _
4. Маркировка кухонного инвентаря (в наличии / отсутствует) ______ _
5. Разнообразие МЕНJР�

В день проверки�_ 7'-т_\»\ o.er,.✓,?,JPc:J:,;i:y1 2023 г. в наличии:

салатов- -!/ �(ов);

вьшечки -_J? _______ вида(ов);

свободное меню - в наличии;

соответствие 12-дневному МЕНЮ на день проверки - меню № � 
комплексный обед). 

( завтрак, обед, 

6. Наличие контрольной порцииw:цет)- Q_O .... • 

7. Ассортимент буфетной продукцiи соотве4твует/не соответствует ассортиментному
минимуму, утвержденному ОА «ФИРМА ФЛОРИДАН», соглас9ванному руководителем

школы - �..,,,-/ J

8. По организации горячего питания:

наличие достаточного времени для питания обучающихся (достаточно/не достаточно) -
�· 

обучающимся предложена горячая пища; 

в зале столовой с детьми находится учитель (да/нет) - --�------------

Результаты проверки 



1. В целом работа столовой признаЕа удовлетворительной/неудовлетворительной -

2. Саiп{арно-гйгиенические условия rrр"оо"ru"ления пит€lния обу,rающимся требованиям и

Председатель комиссии:

,Щиректор школы

члены комиссии:
ответственный за питание

'.Е. Махотина

И.А. Кавелина

-d-*, Z-*2к* аЯz-
Ф.И.о. полноfiъю

Ф.И.0. полносгью

f

подпись

подпись



Приложение 3

Оценочный лист

,Щата проведения контроляi

Ф.И. О_цодителя (законного предстitвителя), прЬводивuIего контроль :

.4еаuё4 .-,Z'z: я 2zzо'rz.4, _

Вопрос [а/нет Примечание
Имеется ли в обеденном зале МЕНЮ?

^{'дфБ) нет

л{@
Б) нет
Соответствует ли внешний вид (форма) работников столовой санитарным нормаiv?
Aйd
Б) нет
Есть ли в школе утвержденный график посещения стоповой?
Аmф
Б) нет
Разнообразно ли на Ваш взгляд меЕю на день проверки?

^гдфБ) нет
Создшrы ли условия для собrподения детьми прirвил rц,rчной гигиены?
Mfra
Б)-нет
Выявлядись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?
А) да
Б}?-ет_

flоiГlаточно ли времени вьцелено обуrающимся дIя цриема пищи?
Mia)
БГfrет
Имели ли факты вьцачи детям остывшей пищи?
А) да :1

Бб {ет)
П[ододится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
Цfдф
Б) нет a

ъ
Качественно ли проведена уборка помещеций для приема пишц{ на момент работы
комиссии?
Мдф
Б) нет
Вьццlrшrись пи при осмотре посуды факты недостаточно чистой посуды?

^trда)БК-еФ
В наличии ли контрольнzuI порция?
Мдф



Б) нет
Хол9дlильное оборудование, по внешней оценке, находится в рабочем состоянии?

^Yц9)Б) нет
Имеется ли маркировка куr<онного инвентаря, моющие средства?
\frь) ýv.
Б) нет
СЧИТаеТе ЛИ Вы Удовлетворительным санитарное состояние помещений стЪловойТ

^Yд/Б) нет

d


