
Приложение 2

Акт лЁ /
проверки работы комиссии по коцтролю за качеством организац ии пит^ния

в столовой гБоУ школа лlъ 579 Приморского района Санкт-Петербурга

u/3, Дре-5 , - 2о2! г. была проведена проверка школьной сто.itовой,
РаСПОЛОЖеННОЙ ПО аДРеСУ: 19737З, СаНКТ-ПеТербург, пр. Авиаконструкторов, дом 21, корпус 2,
литер А.

Цель проверки:

- контроль обязательных требований к организации питанИЯ обl^rающ ихся,соблюдение мербезопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требован иями, санитарногосостояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предJIагаемогов столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ.

В ходе проверки установлено:
1. Санитарное состояние помепlений

2. Холодильное оборудование. по
состоянии
Моющие средства (в наличии/ уют)
Маркировка кухонного инвентаря (в
Разнообразие МЕНЮ:
В день проверки u -/3,

вида(ов);

вида(ов);

- свободное меню - в наличии,

- соответствие 12-дневному МЕНЮ на день проверки * меню Л"g !

{
6

комплексный обед).

Наличие контрольной порции (даlнет) -
Ассортимент буфетной продукции соответствует/не соответствует ассортиментному
минимуму, утвержденному оА (ФИРмА ФлоРИДАН), согласованному руководителем

8. По организации горячего питания:

нiUIичие достаточного времени для питания обучающихся (достаточно/не достаточно) -

ооучающимся предложена горячая пища;

н€LIIиLIии / отсутствует)
4.

5.

202 г г. в наличии:
салатов -
выпечки -

школы -

(завтрак, обеl(,

6.

7.

_BЗaЛeстoлoвoйcДеTЬЧинaxoДиTсяyчиTелЬ(ла/нет)_



Результаты проверки

2, Санитарно-гигиенйческие условия предоставления питания обучающимся требованиям и

председатель комиссии :

!иректор школы , a Г.Е. Махотина

т
члены комиссии:

ответственный за питание ,JJЙ ь.И. Максименко

подпись

Ф,И,о. rlолtlостыtl

Ф,И,о, полносr.r,ю
подпись



Прилоlкение 3
оценочный лист

!ата проведения контроля: /j Н. LО *-l^

Ф.и.о. родителя (законного представителя), проводившего контроль:

Примечание

BьIвeшeнoлиЦикличнoеМенюДЛяoЗнaкoМлениясниМй;
сайт школы)?

ffi
но ли на Ваш взгляд меню на день

выдачи детям остывшей пищи?

Itачественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы

Имели ли



в наличии ли к

считаете ли Вы ным санитарное состояние помещений 
".rorrouoff/


