
Приложение 2 

АКТ№ 

проверки работы комиссии по контролю за качеством организации питания 

в столовой ГБОУ школа № 579 Приморского района Санкт-Петербурга 

202 kг. бьmа проведена проверка школьной столовой, 

расположенной по адресу: 197373, Санкт-Петербург, пр. Авиаконструкторов, дом 21, корпус 2, 

литер А. 

Цель проверки: 
- контроль обязательных требований к организации питания обучающихся, собmодение мер

безопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требованиями, санитарного
состояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предлагаемого
в столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ.

В ходе проверки установлено:
1. Санита ное состояние помещений пищеблока удовлетворительное/неудовлетворительное

. 
.�А/�! �fJ: �tf Р'1 rtO.f? .

. 

2. Х лодильное оборудование, по внешней оценке, находится в рабочем/нерабочем 
состоянии � 

3. Моющие средс-Ьlа (�. наличии/отсутствуют) ---=-jиJ-1--_v _____________ _
4. Маркировка кухонного инвентаря (в наличии / от�вует) -----,,Ч.�-'·.а..--

5. Разнообразие МЕНЮ: �- (J 

В день проверки« -11 » !О 202� г. в наличии:

- салатов- __ 1-� ______ вида(ов);

- вьmечки --�9�----- вида( ов );

- свободное меню - в наличии;

- соответствие 12-дневному МЕНЮ на день проверки - меню № � (завтрак, обед,

комплексный обед).

6. Наm�чие контрольной порции (да/нет) - fj9'c7. Ассортимент буфетной продукции соответствует/не соответствует ассортиментному

минимуму, утвержденному ОА «ФИРМА ФЛОРИДАН», согласованному руководителем

школы- w....,..
() 

8. По организации горячего питания:

- наличие достаточного времени для питания обучающихся (достаточно/не достаточно) -

- обучающимся предложена горячая пища; 

- в зале столовой с детьми находится учитель (�нет) - --v-
rtk:..;;.....;;.... _________ _
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