
Приложение 2

Акт Iъ

проверки работы комиссии по контролю за качеством организации питания

в столовой ГБОУ школа J\tb 579 Приморского района Санкт-ПетербУРГа

-!^fu2O2!г.бьlлaпpoBеДенaПpoBepкaшкoльнoЙстoлoвoй,
т

расположенной пО адресу: |97З7З, Санкт-Петербург, пр. Авиаконструкторов, дом 21, корпус 2,

литер А.

Цель проверки:

- контроль обязательньIх требований к организации питания обуrающихся, соблюдение мер

безопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требованиями, санитарного

состояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предлагаемого

в столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ.

В ходе проверки установлено:
1. Санитарноя состояние помощений пищеблока удовлетворитольное/неудовлетворительное

2.

4.

5.

дование, по внешней оценке, находится в рабочем/нерабочем

Моющие (в наличии/отсрствуют)
Маркировка кухонного инвонтаря (в наличии / отсутствует)

L

х
состоянии

r { { 2021{t,внtlличии:

вида(ов);

вида(ов);

о
- соотвеТствие 12-дневнОму МЕНЮ на денЬ проверкИ - меню Ns л-/ (завтрак, обед,

комплексный обед).

Наличие контрольной порции (даlнет) -
Дссортимент буфетной продукции соответствует/не cooTBeTcTByeт ассортиментному

минимуму, утвержденному оА (ФИРмА ФлоРИДАН), согласованному руководителем

6.

],

По организации горячего питания:

наличие достаточного времени для питания обучающихся (достаточно/не достаточно) -

Разнообразие МЕНЮ:
В день проверки ,\Дr,

салатов -
выtIечки -

свободное меню - в наличии;

.?

школы -
8.

обучающимся предложена горячiш пища;- UUy чаruщимU)t rrрýrлJlu.rкtrпсL -t \JP)r,lcri trfrщ4,

- в заJIе столовой с детьми находится уrитель (лаlнет) - r "
/



Результаты проверки

1. В целом работа столовой признана удовлетворительной/неудовлетворитепьнOй -

нормам соответствуют/не соответствуют -

ппелседатель комиссии:

Щиректор школы ]

члены комиссии:

ответственный за питание

/aаrг г.Е. махотина
\-'

о.И. Максименко

Ф,И.о, полностью

Ф.И,о, полностыо

,-{э. ,, :{1ан€", у ,u
- 

"оф Ф.и.О. п8fiностью /

подпись



Приложение 3

Оцоночный лист

flата проведения контроля: дr ol /6
(законного представителя), проводившего контроль :

Вопрос Щаlнет Примечание

Имеется ли в обеденном зале МЕНЮ?
А) да а/,/
Б) нет 0

Вывешено ли цикличное меню для ознакомления с ним обуrающихся и родителей (стенд,

сайт школы)?
А) да а
Б) нет (
Соответствует ли внешний вид (форма) работников столовой санитарныМд9РIf9,М1
А) да qдl
Б) нет

(/

Есть ли в школе утвержденный график rrосещения столовой?
А) да 0л
Б) нет d
Разнообразно ли на Ваш взгляд меню на день проверки?
А) да
Б) нет
Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?
А) да Рrац
Б) нет Z

Выявлялись ли заNIечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?
А) да
Б) нет l/Иа,//
.Щостаточно ли вромени вьцелено обуrаrощимся дш приема пищd
А) да 4л
Б) нет а
Имели ли факты вьцачи детям остывшей пищи?
А) да
Б) нет /l"/л.
Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
А) да а.а
Б) нет 0
Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на моменТ рабОТЫ
комиссии?
А) да ,!,а
Б) нет /
Выявлялись ли при осмотре посуды факты недостаточно чистой посуды?
А) да
Б) нет lАU,rL



А) да
qra-

Б) нет
о

А) да t9Д,-
Б) нет о

Имеетс, ли маркировка кухонного инвентаря, моющие 9р9д9]ц91
А) да 0!
Б) нет 4

С""rаеrе л" Ь, удовлетворительным санитарное сото
А) да a,OL
Б) нет

U


