
,&, lLп/lo о zoz$ г. была проведена проверка школьной столовой,

расположенной по адресу: 197з7з, Санкт-Петербург, пр. Авиаконструкторов, дом 21, корпус 2,

литер А,

Цель проверки:
* контроль обязательньIх требований к организации питания обуrающихся, соблюдение мер

безопасности в связи с эпидемиологической обстановкой и требованиями, санитарного
состояния пищеблока, контроль качества и разнообразия питания, предлагаемого
в столовой, соответствие 12-дневному МЕНЮ.

В ходе проверки установлено:
1. Санитарное состояние помещений пищеблока удовлетворительное/неудовлетворительное

состоянии
Моющие (в на-тtичии/отсутствуют)
МаркироВка кухонного инвонтаря (в н€lличии / отсутствует)
Разнообразие МЕНЮ:

/l
- выпечки - |/) вида(ов);

- свободное меню - в наличии;

- соотвеТствие 12-дневноМу МЕНЮ на денЬ проверкИ - меню Jф .^ (завтрак, обед,

комплексный обед).

Наличие контрольной порции (лаlнет) -
Ассортимент буфетноЙ продукции соо, |етствует/не соответствует ассортиментному

минимуму, уtвержденному ОА кФИРМА ФЛОРИДАН>>о согласованному руководителем

6.

7.

По организации горячего питания:

Приложение 2

Акт }lb I
проверки работы комиссии по коItтролю за качеством организации питания

в столовой гБоУ школа ль 579 Приморского района Санкт-Петербурга

Холодильное оборудование, по внешней оценке, нzlходится в рабочем/нерабочем
2.

4,

5.

школы -

напичие достаточного времени дJIя питания обучаrощихся (достаточно/не достаточно) -

мся предложена горячаJI пища;

8.



Результаты проверки

нормам соответствуют/не соответствуют - елТ{, ,1,

U

председатель комиссии:

,Щиректор школы

члены комиссии:

ответственный за питание

в целом работа столовой признана удовлетворительной/неудовлетворительной -

о_гигиенические условия предоставления питания обуrаrощимся требованиям и

Г.Е. Махотина

о.И. Максимонко

€

,lrry

Ф.И,о. полностью

Ф,И,о. полностыо



Приложение 3
оценочный лист

{ата проведения контроля: fu ,0Ц.аr

Ф.и. о. родителя (законного представителя), IIроводившего коЕтроль:

Вопрос
Имеется ли в обеденном заrrе МЕНЮ?

BьrвешенoJIицикJIиЧнoеМенЮДляoЗнaкoМления",,"'
сайт школы)?

ли внешний вид ков столовой санитарным HopMarvr?

Есть пи в школе утвержденньiй Iрфик посещения столовой?

о ли на Ваш взгJIяд меню на деЕь п

созданы ли соблюдения детьми правил личнойЙ."е,r"7

;йой ги.ие-Iы?

-

ли времени вьцелено дJuI приома пищи?

выдачидетям остывшей пищи?

помещений после каждого приема пищи?

КачествеНно ли проведена уборка помещеrr"t дл" rр"ема пищи 
"а 

*ом""т работu,кtlмиссии?

Имели ли



А) дu a,os
Б) нет (,

А) да а.а_
Б) нет (
Имеется ли маркировка кр<онного инвентаря, моющие ср"д"*"?
А) дu 0а-
Б) нет а
считаете ли Вы удовлетворитепrцым санитарное состояние помещений ;iоло*ой?
А) да аL--
EL"", ll


